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En snasket og velsmagende lagkage er bare lekker.

Det er ingen sag at lave en god lagkage. Lagkager kan vare lette og yndige med
friske beer og tilpas se@dme, syrlighed og aroma — enten sprade eller lzkre blade og
svampede. Lagkager kan ogsa vare herlige bomber med flere typer bunde, cremer,
chokolade og marcipan. Lagkager kan pyntes pa et veeld af méder, s de er flotte,
personlige, sjove og ikke til at sta for.

En supergod lagkage kraever gode ravarer. Enhver detalje i en lagkage kan smages.
Brug friske, @gte ravarer og gerne gkologiske. Agte vanilje, god chokolade, ren
marcipan, gode frugter, friske &g osv. — alle elementerne har betydning. Det galder
0gsé bundene. De er lette at lave, s& bag dem selv, eller kab dem hos en god bager.

N&r man skal fylde sig med kalorier, der er sanselige og "underholder”, skal det
bare vare godt!

Her i bogen har jeg samlet opskrifter pa lagkager til mange slags fester og rare
sammenkomster. — Der er ingen tvivl om, at man kan blive meget popular pa at
lave en dejlig lagkage. Brug fantasien — fglg drets gang og fa en super smag.
Og husk at nyde hver en bid!

Katrine Klinken
Fordr 2008
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